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Hacienda Azahares S/N,

41807 Espartinas, Sevilla

TIf: 954 71 48 54
haciendaazahares@abades.com
www.haciendaazahares.com
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no tel



Mend

COCTEL
Cucurucho lbérico (Salchichon y Chorizo)
Cufas de Queso en Manteca Ibérica
Gildas Clasica&Bogueron
Macaron de Foie Grass y Frutos Rojos
Tosta de Anchoa y Escalivada
Regana de Pulpo, Parmentier de Patata y Mayo de Pimenton
Ensaladilla Clasica Cremosa con Patatitas Crujientes de Bogavante Frito
Salmorejo de Freson Tiraditos de Pulpo y Caviar de AOVE
Arroz Meloso Clasico “Del pescador”,
Intenso Sabor Marinero con Langostino y Rape
Mini Mollete Artesano de Chicharron de Cadiz,
Cebolla Caramelizada y Mayonesa de Trufa

Brioche de Colas de Gambones al Ajillo
Brochetas de Presa Ibérica y Verduritas

Crogueta Melosas de Boletus y Trufa

Ravioli de Rabo de Toro al Oloroso
Tiras de Choco de Huelva
Cachopitos Asturianos
Mejillon en Témpura

POSTRE
Mini Pasteleria de Nuestro Obrador
BODECA
Vino Blanco Joven Andaluz,

Vino Tinto Rioja Crianza
Cervezas Con y Sin Alcohol

Refrescos y Aguas Minerales 69€
4 v

IVA Tndl



Abaceria Gildas, Lomo, Salchichon, Chorizo y Cufias de Queso en Manteca Ibérica
Pan de Masa Madre con Anchoas, Escalivada y Crema de Queso Payoyo

A Nuestra Manera...Nuestros Rotos con Gambas al Ajillo y Patatas Paja Naturales
Degustacion de Crogquetas Gourmet
(Carrillera con Manzana, Boletus con Jamon y Gambas al Pilpil)

Arroz Meloso de Gamba Roja Sofrito de Calamar de Potera y Rape

Arroz Meloso de Pulpo y Sepia

Medallones de Presa lbérica con Cremoso de Boletus y Chips de Batata

Carrillera lbérica Puré de Chirivia, Tirabegues y Crumble de Frutos Rojos

Pistacho Nucleo de Chocolate Blanco con Mousse y Cobertura de Pistacho

Vino Blanco Joven Andaluz
Vino Tinto Rioja Crianza
Cervezas Con y Sin Alcohol
Refrescos y Aguas Minerales



para una comunion de ¢xito




La tranquilidad

del entorno
La magia de nuestros
jardines iluminados
LLa comodidad de estar

al lado de Sevilla
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Mend

COPA DE BIENVENIDA
Cucurucho lbérico (Salchichon y Chorizo)
Cufas de Queso en Manteca lbérica
Gildas Clasica&Bogueron
Tosta de Anchoa y Escalivada
Regana de Pulpo, Parmentier de Patata y Mayo de Pimenton
Ensaladilla Clasica Cremosa con Patatitas Crujientes de Bogavante Frito
Mini Mollete Artesano de Chicharron de Cadiz,
Cebolla Caramelizada y Mayonesa de Trufa
Brioche de Colas de Gambones al Ajillo
Brochetas de Presa Ibérica y Verduritas
Crogueta Melosas de Boletus y Trufa
Tiras de Choco de Huelva
Cachopitos Asturianos

PRIMERO a ¢legir
Salmorejo Cremoso Lascas de Cecina y Huevos Escalfados de Codorniz

Porra Antequerana Melva Canutera y Verduras Fritas
PRINCIPAL a elegir
Arroz Caldoso de Bogavante Sofrito de Rape y Langostinos

Solomillo Ibérico Albardado en Batata, Guarnecido
con Puré Rustico de Patatas Asadas vy Salsa de Trufa

POSTRE
Tres Chocolates Piramide de Variedad de Chocolates
con Base de Galleta Lotus

BODECA
Vino Blanco Joven Andaluz
Vino Tinto Rioja Crianza

Cervezas Con vy Sin Alcohol 66 OO ‘ /
'y )

Refrescos y Aguas Minerales IVA Incl



Gildas Clasica&Bogueron
Tosta de Anchoa y Escalivada
Regana de Pulpo, Parmentier de Patata y Mayo de Pimenton
Ensaladilla Clasica Cremosa con Patatitas Crujientes de Bogavante Frito
Salmorejo de Freson Tiraditos de Pulpo y Caviar de AOVE
Mini Mollete Artesano de Chicharron de Cadiz,
Cebolla Caramelizada y Mayonesa de Trufa
Brioche de Colas de Gambones al Ajillo
Brochetas de Presa Ibérica y Verduritas
Crogueta Melosas de Boletus y Trufa
Tiras de Choco de Huelva
Cachopitos Asturianos
Mejillon en Témpura

Tabla Ibérica de Jamon y Caha
Tabla de Quesos Andaluces Acompafado de Confituras y Regafnas Caseras

Arroz Caldoso de Mariscos Gamba Blanca, Langostinos Tigre
y Cigalas con Sofrito de Chipirones y Rape

Pluma lbérica en Milhojas con Setas Silvestres, Laminas de Patata
y Lascas de Foie

Capricho Panacota de Turron e Interior de Praliné

Vino Blanco Joven Andaluz
Vino Tinto Rioja Crianza
Cervezas Con vy Sin Alcohol
Refrescos y Aguas Minerales
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MENU INFANTIL A

Plato Clasico Mini Burguer de Ternera, Croquetas de Jamon Ibérico,
Fingers de Pollo, Mini Pizzas y Patatas Naturales

* %k %

Tarta de Chocogalleta: Auténtica Tarta de Galleta Maria,
Cemoso de Chocolate Fondane y Flan de Vainilla de Tahiti

39C

IVA Incl

Bebidas: Refrescos y Aguas Minerales

MENU INFANTIL B

Plato Individual Jamdn, Queso Manchego y Croguetas de Puchero

* %k %

Arroz Meloso del Seforito Limpio con Rape y Langostinos

k% %

Tarta de Chocogalleta: Auténtica Tarta de Galleta Maria,
Cemoso de Chocolate Fondane y Flan de Vainilla de Tahiti

35,0C

IVA Incl

Bebidas: Refrescos y Aguas Minerales
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(Primeras Marcas, excepto Premium o Reservas)

1 hora 12€/p.p0. (10% IVA Incl.)

2 horas 18€/p.p. (10% IVA Incl)

*Contratacion minima por el total de comensales

Horas extras, (minimo contratacion 100 comensales) 7€/0.0. (10% IVA Incl.)
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HACIENDA
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Informacion

El numero de comensales a contratar sera confirmado 7 dias antes de
la celebracion como fecha limite, siendo éste el numero de servicios
minimos a facturar. Si el dia de la celebracion, el nimero de comensales
fuera superior al confirmado, se abonara la diferencia.

Los platos a elegir seran para todos los comensales igual.

Para el supuesto de que se produzca el desistimiento a cancelacion de
la celebracion del evento contratado, y sin perjuicios de las indemniza-
ciones de dafos y perjuicios que en su caso resultaran procedentes en-
tre las partes, se estipula expresamente por ellas una clausula penal por
anulacion total del evento provocada unilateralmente por una de sus
partes consistente en un importe idéntico al de la sefal si la anulacion
tiene lugar hasta 30 dias antes de la celebracion, y del 50% del total

de la celebracion si la anulacion se produce en un plazo comprendido
entre 30 dias y 48 horas antes de la fecha de la celebracion. No obs-
tante, Hacienda Azahares mantendra la sefal de reserva durante dos
afos, para otra celebracion de caracteristicas y numero de comensales
similares, aplicandose a los precios contratados Unicamente una subida
en el precio del menu si este hubiese cambiado su precio en la nueva
fecha y Unicamente para el caso de que la suspension se produzca por
causa de fuerza mayor.



IForma dc¢

Al confirmar la reserva de nuestros Salones se entregaran, en concepto
de deposito, un 20% de la facturacion estimada.

El 70% del total se abonara maximo 7 dias antes al contratar el numero
final de comensales.

El resto del importe se abonara 48 horas antes del dia del evento.
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Hacienda Azahares S/N,
41807 Espartinas, Sevilla
TIf: 954 71 48 54
haciendaazahares@abades.com
www.haciendaazahares.com




